SAaINt Jjames
Paris
DINEeR De La

BELLEIEUILLE

saINt-syLvestre

S

Mardi 31 décembre 2024

amuse BOUCHe
(Topinambour/Lard de Colonnata/Truffe noire)

au CCeUR De NOtRe JaRDIN
(Fleur de céleri/Sarrasin/Truffe noire)

écHappée maritime
(Saint-Jacques/ Salicorne/Caviar Kristal)

REtOUR SUR Les teRReS DU PeRCHe
(Poularde de Culoiseau fagon "demi-deuil")

CYNORHODON
(Yaourt infusé a la vanille/Baies de geniévre)

o
Menu (hors boissons) 550 €

Selon les dispositions régies par le décret n°2002-1465 en date du 17 décembre 2002, les viandes proposées sont

garanties nées, élevées et abattues en France .
Tous nos plats sont "faits maison" et sont élaborés sur place a partir de produits bruts. Prix nets en euros.
La liste des allergenes est disponible sur simple demande.La truffe noire utilisée est de la Tuber Melanosporum.



