
DINER à 4 mains 
Gregory Garimbay et Tom Meyer

Mercredi 7 mai 2025

mise en bouche 
(Bouillon iodé/Verveine/Petits pois) 

Araignée de mer 
(Livèche/Caviar) 

Artichaut épineux 
(Sardine/Velours de menthe/Polypode) 

chou de nonville 
(Brioche/Olives) 

Ris de veau 
(Orge malté/Asperge blanche/Sabayon à l'aspérule) 

rhubarbe
(Hibiscus/Muscovado)

Menu 5 services (Boissons comprises)*

Prix par personne : 250 euros 

*Ce dîner d'exception sera accompagné d'une sélection de vins choisie par notre sommelier 
et spiritueux de la prestigieuse maison Macallan.

Selon les dispositions régies par le décret n°2002-1465 en date du 17 décembre 2002, Saint James Paris ainsi que ses fournisseurs garantissent 
l'origine des viandes de France. 

Tous nos plats sont "faits maison" et sont élaborés sur place à partir de produits bruts. Prix nets en euros et services compris. 
La liste des allergènes est disponible sur simple demande. 


