SaINt Jjames
Pari1s
DINeR De La
SsaiINt-valeNtIN
o
Vendredi 14 Février 2025
spagHettiNI a La truffe NoIre
SAaINt -Jjacoues
(Algues du Croisic/Caviar)
HOMAaRD
(Riz Bomba/Safran)
veau
(Artichaut/Truffe noire)
NeufcHAtel truffé
cLémeNtiNe
(Amandes/Argousier)
SO
Menu (hors boissons)
430 € par personne

BELLEIEUILLE

garantissent l'origine de nos viandes de France.

La truffe noire utilisée est de la Tuber Melanosporum en provenance de France.
Tous nos plats sont "faits maison" et sont élaborés sur place a partir de produits bruts.

Selon les dispositions régies par le décret n°2002-1465 en date du 17 décembre 2002, Saint James Paris ainsi que ses fournisseurs

Prix nets et services compris.



