
LES TAPAS

ASSIETTE DE FROMAGES 19
(SÉLECTION DE 3 FROMAGES)

ASSIETTE DE CHARCUTERIES 18
(SÉLECTION DE 3 CHARCUTERIES)

ASSIETTE VÉGÉTALE 15
 (SÉLECTION DE 3 PRÉPARATIONS VÉGÉTALES)

ASSIETTE MARINE 19

 (SÉLECTION DE 3 PRÉPARATIONS MARINES)

LES CLASSIQUES

TARTINE: BETTERAVE STRIACCATELLA 18
                                         

SALADE CÉSAR, CUISSE DE POULARDE PANÉE 30  

CHEESEBURGER AU COMTÉ ET LARD DU JURA 32
                        

COQUILLETTES AU JAMBON DE PARIS 22
(SUPPLÉMENT TRUFFE NOIRE 25)

        
"CROQUE SAINT JAMES" TRUFFÉ 49

LA MER

POISSON MI-FUMÉ, PICKLES DE LÉGUMES ET CRÈME CRUE 24

STEAK DE POISSON DU JOUR, FENOUIL CONFIT 31
(SUPPLÉMENT TRUFFE NOIRE 25 EUROS)

"FISH AND CHIPS", SAUCE TARTARE 35

LA TERRE 

PATÉ EN CROÛTE DE CULOISELLE, LÉGUMES MARINÉS DU POTAGER 32

AGNEAU DE LAIT, CUISSON DE NEUF HEURES ET POMMES DAUPHINES 38

SAUCISSE "D'HUGO DESNOYER", PURÉE AU BEURRE NOISETTE 31

(SUPPLÉMENT TRUFFE NOIRE 25)

Selon les dispositions régies par le décret n°2002-1465 en date du 17 décembre 2002, Saint James Paris ainsi que ses fournisseurs garantissent l'origine des viandes de France. Tous nos plats sont 
"faits maison" et sont élaborés sur place à partir de produits bruts.Prix nets et services compris. La liste des allergènes est disponible sur simple demande. 




